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| — Disciplina
Cédigo Nome da Disciplina Horas-Aula Semanais Horas—Au!a
Semestrais
Tedricas Praticas
1901024 | Tecnologia de carne e derivados 02 02 60

Professor: Nely de Almeida Pedrosa

Il - Oferta da disciplina

Curso de Graduacéo em Tecnologia de Alimentos — CTDR — UFPB

Il — Ementa

Estudar e aplicar os fundamentos da ciéncia e tecnologia de carnes.

IV — Objetivo

Desenvolver conhecimentos e habilidades relativos a produtos e processos de carnes e derivados .

V — Conteldo programatico

A carne como alimento, producéo brasileira de carnes, fundamentos da ciéncia de carnes, nogdes sobre
a composicédo fisica e anatdbmica da carne, qualidade da carne e seus atributos, instalacdes e
equipamentos relacionados com a técnica de abate, principios e métodos de conservacéo aplicados a
carne, tecnologia de processamento de embutidos carneos curados, maturados, secos e/ou
salgados. Carne mecanicamente separada. Aproveitamento dos subprodutos da indlstria carnea.
Avancos tecnoldgicos da industria carnea. Padrbes de qualidade de carnes e derivados. Aditivos.
Legislacéo.

VI — Metodologia de ensino

Aulas expositivas e dialogadas, com andlise de slides em projetor multimidia. Aulas praticas em
laboratério de processamento de carnes.

VIl — Avaliacao

A avaliacdo do desempenho de cada aluno dar-se-a através de provas escritas e relatérios.
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